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Handleiding frituurpan 29 Liter
(propaangas)

. Zorgvoordat u de friteuse in gebruik neemt dat de 2 voorste wielen op de rem

staan.

Vul de Friteuse met ongeveer 28 liter vloeibaar frituurvet. Gebruikt u vast vet snij
deze dan in blokjes van 3 x 3 cm en zorg dat het goed verdeeld wordt tussen en
onder de brander staven.

Sluit de drukregelaar aan op de propaangasfles en draai de gasfles open.

Open het deurtje aan de voorzijde van de friteuse.

Houd een aansteker bij de hand u moet de waakvlam handmatig aansteken in het
midden van de friteuse waar het gas invoer pijpje en het bimetaal staafje naast
elkaar zitten.

Zet de waakvlam knop met het sterretje recht omhoog en houd deze ingedrukt.
Houd uw aansteker met vlam bij het gas toe voer pijpje en deze zal ontbranden,
houd de waakvlam knop 60 seconden ingedrukt om het bimetaal te verhitten.

U kunt na 60 seconden de waakvlam knop loslaten en de knop linksom draaien
zodat het vlammetje op de knop recht omhoog staat.

Draai de thermostaatknop naar de juiste temperatuur en u kunt na ongeveer 10
minuten beginnen met bakken. Wanneer de frituur op temperatuuris dan valt de
vlam uit en zal wanneer de temperatuur weer daal weer aangaan.

Bent u klaar met bakken draai dan de waakvlamknop weer met he sterretje naar
boven en zet de gasfles uit.

Om de friteuse te legen draait u het verlengpijpje in de afvoerbuis, trek de borgpin
achter de hendel naar buiten en trek de hendel naar voren.

Let er goed op dat u het vet eerst laat af koelen.

Houdt de deksel altijd dicht in de buurt van de friteuse, mocht er brand ontstaan
in de friteuse nooit met water blussen, maar de deksel op de pan leggen.

BROERS

VERHUUR & EVENTS




